
DINNER  
WEEKDAY

ALL DAY 
WEEKEND

THB 1,288 NETT

SEASONAL PROMOTION

ALL YOU CAN EAT
All-You-Can-Eat menu has a time limit of 3 hours. / ระยะเวลาในการรับประทาน 180 นาที (3 ชัั่�วโมง)
Please inform our staff of any food allergies or dietary restrictions. / หากมีข้้อจำำากัดหรือแพ้้อาหาร กรุณาแจ้ำงพ้นักงานข้องเรา

Food presentation and portion may be different from the actual. / ปริมาณและการจัำดแต่่งอาหารที�เสิิร์ฟอาจำมีความแต่กต่่างจำากภาพ้

Please be advised that we charge 200 THB per 100g. of excessive left food. / กรณีรับประทานไม่หมดทางร่้านจำะคิดค่าปรับ 200 บาท ต่่อ 100 กรัม

This menu is available from 9th January 2021. / เมนูเริ�มตั่�งแต่่วันที� 9 มกราคม 2564

FREE ! 
+2 ITEMS 
from Chef’s 
Recommend 
Menu

19 TAKO JUNG 
ปลาหมึึกสายในนำ�ามัึนสลัดงา

20 TAKO WASABI 
ปลาหมึึกยักษ์์ดองวาซาบิิ

21 TAKOYAKI 
ทาโกะยากิ

22 KURAGE 
ยำาแมึงกะพรุุน  

23 IKA SHIOKARA 
ปลาหมึึกหมัึกเกลือ

SASHIMI / เมนููซาชิิมิ

24 SHAKE
แซลมึอน

25 MAGURO
ปลาทูน่า

26 SUZUKI 
ปลากะพงขาว

27 IKA 
ปลาหมึึกกรุะดอง

28 TAKO
ปลาหมึึกยักษ์์

29 KANI
ปูอัด

30 YUJI KANI 
ปูหิมึะ 

31 TAMAGO
ไข่หวาน

NIGIRI / เมนููซูชิิ

32 SHAKE
แซลมึอน

33 MAGURO
ปลาทูน่า

34 SUZUKI
ปลากะพงขาว

35 IKA
ปลาหมึึกกรุะดอง

36 TAKO
ปลาหมึึกยักษ์์

37 EBIKO
ไข่กุ�ง

SPECIAL MENU / เมนููพิิเศษ

01 SHAKE SALADA 
ยำาแซลมึอน

02 IGAI SALADA 
ยำาหอยแมึลงภูู่่

03 KAKI PONSU 
หอยนางรุมึรุาดซอสพอนซึ

04 WAGYU ABURI 
ซูชิิเนื�อวากิวลนไฟ

05 TORI TSUKUNE YAKI 
ไก่บิดย่างรุาดซอสเทอริุยากิ

06 UNAGI NIGIRI 
ซูชิิหน�าปลาไหล

07 SHAKE EBIKO AE 
แซลมึอนคลุกไข่กุ�ง

08 SHAKE ABURI 
ซาชิิมิึแซลมึอนลนไฟ

09  SHIME SABA 
 SASHIMI ABURI
 ซาชิิมิึซาบิะดองลนไฟ

10 FOIE GRAS NIGIRI 
ซูชิิหน�าฟัวกรุาส์ (2 ชิิ�น/ท่าน)

11  ENGAWA NIGIRI 
ซูชิิหน�าครีุบิปลาตาเดียว

12 KANI MISO 
มัึนปูและเนื�อปูย่าง

APPETIZER / เมนููอาหารว่่าง

13  POTETO SALADA 
สลัดมัึนฝรัุ�ง

14 HIYAYAKO 
เต�าหู�เย็น

15 CHAWAN MUCHI 
ไข่ตุ�นแบิบิญีี่�ปุ�น

16 GYOZA
เกี�ยวซ่า

17 HIYASHI CHUKA 
 WAKAME

ยำาสาหรุ่าย

18 HIYASHI SOBA 
โซบิะเย็น

38 SHIME SABA
 ปลาซาบิะดอง

39 TAMAGO
ไข่หวาน

40 HOKKIGAI
หอยปีกนก

MAKI MONO / เมนููข้้าว่ห่อสาหร่าย

41 CALIFORNIA MAKI 
แคลิฟอร์ุเนียมึากิ

42 CALIFORNIA 
 SALMON MAKI
 แคลิฟอร์ุเนียแซลมึอนมึากิ

43 PHILLY ROLL
 แซลมึอนมึากิไส�ครีุมึชีิส

44 SPICY MAGURO MAKI
 ข�าวห่อสาหรุ่ายไส�ปลาทูน่าซอสเผ็็ด

45 EBI TEMPURA MAKI
 ข�าวห่อสาหรุ่ายไส�เทมึปุรุะกุ�ง

46 CALIFORNIA TEMAKI
 ข�าวห่อสาหรุ่ายแบิบิกรุวย

GOHAN MONO / เมนููข้้าว่

47 SHIRO GOHAN 
ข�าวสวยญีี่�ปุ�น

48 NINIKU GOHAN
 ข�าวผั็ดกรุะเทียมึ

49 KARE GOHAN
 ข�าวหน�าแกงกะหรีุ�ญีี่�ปุ�น

50 SHAKE MISO ZOSUI
 ข�าวต�มึแซลมึอนในซุปมิึโสะ

51 TOFU MISO ZOSUI
 ข�าวต�มึเต�าหู�ในซุปมิึโสะ

NืABEMONO / เมนููหม้อไฟ

52 SHABU/SUKIYAKI SOUP 
Beef/Seafood/Pork/Chicken

 หมึ�อไฟ ซุปชิาบูิชิาบูิหรืุอสุกี�ยากิ
 หมูึ/ไก่/เนื�อ/ทะเล
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Food presentation and portion may be different from the actual. / ปริุมึาณและการุจััดแต่งอาหารุที�เสิร์ุฟอาจัมีึความึแตกต่างจัากภู่าพ

Please be advised that we charge 200 THB per 100g. of excessive left food. / กรุณีรัุบิปรุะทานไม่ึหมึดทางรุ�่านจัะคิดค่าปรัุบิ 200 บิาท ต่อ 100 กรัุมึ

DESSERT / เมนููข้องหว่านู

85 SEASONAL 
FRESH FRUIT 
ผ็ลไมึ�ตามึฤดูกาล

86 CARAMEL  
ICE CREAM

 ไอศกรีุมึคารุาเมึล

87 MATCHA  
ICE CREAM 
ไอศกรีุมึชิาเขียว

88 BANANA  
ICE CREAM 

 ไอศกรีุมึกล�วย

89 PLUM SORBET
 ไอศกรีุมึซอร์ุเบิต์รุสบ๊ิวย

90 ZENSAI
ไอศกรีุมึชิาเขียวกับิโมึจิั ถัั่�วแดง 
รุาดด�วยนำ�าเต�าหู�

91 MATCHA PURIN
พุดดิ�งชิาเขียว

92 GYUNYU TO  
CHEESE PURIN 
พุดดิ�งนมึกับิชีิส

93 COCONUT PURIN
 พุดดิ�งมึะพรุ�าว

DRINKS / เคร่�องด่ื่�ม

94 GREEN TEA (refill) hot / cold
ชิาเขียวรีุฟิล (รุ�อน / เย็น)

95 SOFT DRINK Orange / Cola
 นำ�าอัดลมึ (นำ�าส�มึ / โคล่า)

SOUP / เมนููซุป

70 MISOSHIRU
ซุปมิึโสะ

71 OSUI MONO
 ซุปใส

TEPPANYAKI / เมนููกระทะร้อนู

72 YAKISOBA 
ยากิโซบิะ 

73 TORI TEPPANYAKI
 สเต็กไก่กรุะทะรุ�อน

74 BUTA TEPPANYAKI
 สเต็กหมูึกรุะทะรุ�อน

75 NIKU TEPPANYAKI
 สเต็กเนื�อกรุะทะรุ�อน

76 EBI TEPPANYAKI
 สเต็กกุ�งลายเสือกรุะทะรุ�อน

77 KAISEN  
TEPPANYAKI

 สเต็กทะเลกรุะทะรุ�อน

78 KINOKO  
BATAAYAKI

 เห็ดผั็ดเนย

79 YASAI ITAME
 ผั็ดผั็ก 

80 NIKU BERRY
 เนื�อเทนเดอร์ุลอยน์รุาดซอสเบิอรีุ�

81 BUTA BERRY
 สเต็กหมูึรุาดซอสเบิอรีุ�

NOODLE / เมนููเส้นู

82 UDON / อุด�ง

83 SOBA / โซบิะ

84 RAMEN / รุาเมึง

Choose Topping / กรุุณาเลือกท็อปปิ�ง

- Tanuki Tempura / แป้งทอด

- Ebi Tempura / กุ�งเทมึปุรุะ

- Buta / หมูึ

- Tonkatsu / หมูึชุิบิแป้งทอด

- Kamaboko / ลูกชิิ�นปลา

AGE MONO / เมนููข้องทอดื่

53 TONKATSU 
หมูึชุิบิแป้งทอด

54 EBI TEMPURA
 เทมึปุรุะกุ�ง

55 YASAI TEMPURA
 เทมึปุรุะผั็ก 

56 TORI KARAAGE
 ไก่ทอดคารุาอาเกะ

57 NORI TEMPURA
 เทมึปุรุะสาหรุ่าย

YAKIMONO / เมนููข้องย่าง

58 KAKI MOTOYAKI 
หอยนางรุมึอบิมึายองเนสชีิส

59 SHAKE TERIYAKI
 แซลมึอนย่างรุาดซอสหวาน

60 SHAKE SHIOYAKI
 แซลมึอนย่างเกลือ

61 SABA TERIYAKI
 ปลาซาบิะย่างรุาดซอสหวาน

62 SABA SHIOYAKI
 ปลาซาบิะย่างเกลือ

63 TORI TERIYAKI
 ไก่ย่างรุาดซอสหวาน

64 TORI SHIOYAKI
 ไก่ย่างเกลือ

65 KUROBUTA  
TERIYAKI 

 หมูึคุโรุบุิตะย่างรุาดซอสหวาน

66 NIKU TERIYAKI
 เนื�อย่างรุาดซอสหวาน

67 HARA SHAKE  
TERIYAKI

 ท�องแซลมึอนย่าง 
รุาดซอสหวาน

68 HARA SHAKE  
SHIOYAKI

 ท�องแซลมึอนย่างเกลือ

69 SHISHAMO YAKI
 ปลาไข่ย่าง


