
A LA CARTE 

MENU
THB 120++

LOONG FOONG

DIM SUM & FAVORITES

Food presentation and portion may be different from the actual. / ปริิมาณและการจััดแต่่งอาหารท่ี่�เสิิร์์ฟอาจมีีความแตกต่่างจากภาพ

This menu is available from 1st September 2020. / เมนููเริ่่�มตั้้�งแต่่วัันท่ี่� 1 กัันยายน 2563

01	 SHRIMP SHUMAI
虾肉烧卖

	 ขนมจีีบกุ้้�ง

07	 BAKED SCALLOP WITH 
	 GLASS NOODLE 
粉丝蒸扇贝	
หอยเชลล์์อบวุ้้�นเส้้น

13	 STEAMED SNOW FISH  
& SALMON ROLL IN  
SOY SAUCE  
酱油蒸三文鱼包鳕鱼

	 ปลาหิิมะห่่อแซลมอน 
นี่่�งซีีอิ๊๊�ว

19	 CRAB RANGOON  
煎蟹角

	 เกี๊๊�ยวชีสเน้ื้�อปููทอด

22	 SHRIMP HARGAO  
虾饺

	 ฮะเก๋๋ากุ้้�ง

04	 SIGNATURE CHARCOAL  
SHRIMP HARGAO WITH  
GOLD LEAF 
招牌黄金叶虾饺	
ฮะเก๋๋ากุ้้�งน่ึ่�งโรยหน้้าแผ่่น
ทองคำำ�

10	 ABALONE SHRIMP  
WITH BROWN SAUCE 
鲍鱼包虾	
เป๋๋าฮ้ื้�อห่่อกุ้้�ง

16	 CRISPY FRIED BEAN  
CURD ROLL 

	 WITH SHRIMPS 
炸脆腐竹包虾仁	
ฟองเต้้าหู้้�ห่่อกุ้้�งทอด

02	 CRABMEAT & PRAWN  
SHUMAI TOPPED WITH  
BONITO FLAKES 
蟹肉和虾肉烧卖配柴鱼片

		 ขนมจีีบปููโรยหน้้าปลาแห้้ง

08	 RICE NOODLE ROLL  
FILLED WITH PRAWNS  
“CHEONG FUN” 
虾肉肠粉	
	ก๋๋วยเตี๋๋�ยวหลอดกุ้้�ง

14	 BRAISED CHICKEN FEET 
	 IN SZECHUAN SAUCE 
川味炖鸡脚

		 ขาไก่่น่ึ่�งซอสเสฉวน

20	 FRAGRANCE BAKED  
MINI EGG CUSTARD TART 
雪心酥迷你蛋撻	
	ทาร์์ตไข่่

23	 RED PORK BUN
	 叉烧包	

	ซาลาเปาหมููแดง

05	 WILD MUSHROOM &  
TRUFFLE DUMPLING  
WITH CHICKEN 
野蘑菇和松露饺配鸡肉	
ไก่่น่ึ่�งซอสเห็็ดทรััฟเฟิิล

11	 CURRY CRAB LEGS 
咖喱蟹腿	
	กรรเชีียงปููน่ึ่�งซอสผงกะหรี่่�

17	 CRISPY PRAWNS  
& MANGO SPRING ROLL 
脆皮虾和芒果春卷

		 ปอเป๊ี๊�ยะกุ้้�งมะม่่วง

06	 SCALLOP DUMPLING  
WITH BIRD’S NEST  
TOPPED SALMON ROE 
扇贝和蛋白饺配燕窝	
	หอยเชลล์์น่ึ่�งรัังนก

12	 BAKED STICKY RICE  
WITH SAUSAGE & DRIED  
SHRIMP IN LOTUS LEAF 
咖喱蟹腿	
	ข้้าวห่อใบบััว

18	 CRISPY TARO PUFFS  
WITH CHICKEN  
鸡肉馅脆芋角

		 เผืือกทอดไส้้ไก่่

03	 PORK SHUMAI  
WITH CAVIAR  
鱼子酱猪肉烧卖	
	ขนมจีีบหมููหน้้าคาเวีียร์์

09	 SHRIMP WRAPPED  
WITH SEAWEED SPICY  
CHILI SAUCE 
虾包紫菜和海鲜酱	
	สาหร่่ายพัันกุ้้�ง 

15	 SALTED EGG YOLK  
CUSTARD BAMBOO  
CHARCOAL BUN 
竹炭奶香流沙飽	
	ซาลาเปาชาโคล 
ไส้้ลาวาไข่่เค็็ม

21	 PAN FRIED TURNIP  
CAKE	
萝卜糕	
	ขนมผัักกาด


